


WARNING!

BEFORE SWITCHING ON THE OVEN: REMOVE THE REFRACTORY STONES CAREFULLY, REMOVE
THE POLYSTYRENE UNDER ALL THE STONES, AND THEN PUT AGAIN THE STONES INSIDE THE
ROOM OF THE OVEN.

BHUMAHME!

NEPEA NEPBbIM BK/TIOYEHMEM NEYYU OCTOPOXXHO NMPUMNOAHATb LUAMOTHbIA KAMEHb U
OOCTATb NOJINCTUPOJIOBbLINA YMJIOTHUTEJIb NOA4 KAMHAMWU. AKKYPATHO MOJIOXUTb
KAMEHb B NEPBOHAYAJIbHOE NMNOJIOXXEHMUE.

ATTENTION!

AVANT D’ALLUMER LE FOUR, ENLEVER LES PIERRE SOIGNEUSEMENT, ENLEVER LE
POLYSTYRENE QUI SE TROUVE DESSOUS TOUTES LES PIERRES ET, SEULEMENT APRES AVOIR
FAIT CA, REMETTRE LES PIERRE DANS LE FOUR.

ATTENZIONE!

PRIMA DI METTERE IN FUNZIONE IL FORNO SOLLEVARE CON CAUTELA LE PIETRE, TOGLIERE
IL POLISTIROLO DA SOTTO TUTTE LE PIETRE PRESENTI, MANEGGIARE LE PIETRE CON CURA E
DOPO AVER RIMOSSO IL POLISTIROLO RIMETTERE LE PIETRE ALL'INTERNO DELLA CAMERA.

ATENDIMENTO!

ANTES DE POR EM FUNCIONAMEINTO O FORNO , LEVANTAR COM CUIDADO AS PEDRAS , TIRAR
O POLIESTIRENO PRESENTE EMBAIXO DAS PEDRAS, MANIPULAR COM CUIDADO AS PEDRAS E
DEPOIS DE TER TIRADO O POLIETIRENO VOLTAR A COLOCAR AS PEDRAS DENTRO DA CAMARA.

iATENCION!

ANTES DE PONER EN MARCHA EL HORNO, LEVANTAR CON CUIDADO LAS PIEDRAS, QUITAREL
POLIESTERENO QUE SE ENCUENTRA DEBAJO DE ESTAS, MANIPULAR LAS PIEDRAS CON
CUIDADO Y TRAS HABER QUITADO EL POLIESTERENO VOLVER A RECOLOCARLAS EN EL
INTERIOR DE LA CAMARA.

ACHTUNG!

UNTER DEN STEINEN BEFINDET SICH EINE SCHICHT AUS POLYSTYROL, BITTE DIESES
POLYSTYROL VOR DEM EINSCHALTEN DES OFENS ENTFERNEN.

BEHANDLE DIE STEINE SORGFALTIG UND, NACH DEM ENTFERNEN DES POLYSTYROLS, LEGEN
SIE DIE STEINE WIEDER IN DEN KAMMERN

UWAGA!
PRZED URUCHOMIENIEM PIECA NALEZY W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI WYJAC’ Z PIECA PLYTY
SZAMOTOWE, USUNAé ZABEZPIECZENIE STYROPIANOWE, A NASTEPNIE PONOWNIE UMIESCIC
PLYTY SZAMOTOWE W PIECU.
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SERIE
ETIQUETTE SERIE

Le ETIQUETTE SERIE est constitué par une étiquette adhésive imprimée en sérigraphie de couleur grise,
appliquée sur | “arriére du four.
Sur la plaque sont indiquées, de fagon lisible et indélébile, les données suivantes:

- Nom du fabricant; - N° de matricule;

- Puissance électrique (kW/A); - Tension et fréquence électrique (Volt/Hz);
- Modele; - Année de construction;

- Mention “Made in Italy”; - Poids du four;

INFORMATIONS GENERALES
IMPORTANCE DU MANUEL

- AVANT D’UTILISER LE FOUR EN OBJET, IL EST OBLIGATOIRE DE LIRE ET DE COMPRENDRE CE
MANUEL DANS TOUTES SES PARTIES.

- CE MANUEL DOIT TOUJOURS ETRE A LA DISPOSITION DES “OPERATEURS AUTORISES” ET SE
TROUVER EN PROXIMITE DU FOUR BIEN GARDE ET CONSERVE.

- LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS DE DOMMAGES AUX PERSONNES, AUX
ANIMAUX OU AUX BIENS CAUSES PAR LA NON-OBSERVANCE DES NORMES DECRITES DANS CE
MANUEL.

- CE MANUEL CONSTITUE UNE PARTIE INTEGRANTE DU FOUR ET DOIT ETRE CONSERVE JUSQU A
SON ELIMINATION FINALE.

- LES “OPERATEURS AUTORISES” NE DOIVENT EFFECTUER, SUR LE FOUR, QUE LES INTERVENTIONS
RENTRANT DANS LE CADRE DE LEUR COMPETENCE SPECIFIQUE.

ETAT “FOUR ETEINT”

Avant d “effectuer tout type d intervention de maintenance et/ou de réglage sur le four, il est obligatoire
de le débrancher de toute source d “alimentation électrique, en enlevant la fiche d "alimentation de la prise
du réseau et aprés s’ étre assuré que le four est bien éteint et froid.

GARANTIE

La durée de la garantie est de douze mois et commence a partir de la date du recu fiscal délivré lors de
I'achat.

Avant cette période, les piéces qui, pour des raisons bien avérées et sans équivoque présentent un défaut
de fabrication, seront remplacées ou réparées gratuitement et seulement franco-usine, sauf les composants
électriques et les composants sujets a l'usure.

Les frais d’expédition et le colt de la main-d’ceuvre n’entrent pas dans la garantie.

La garantie devient caduque s'il est avéré que le dommage a été provoqué par : le transport, un entretien
incorrect ou insuffisant, une négligence de la part des techniciens, des détériorations, des réparations
effectuées par du personnel non autorisé, un non-respect des indications du manuel.

Tout recours a l’encontre du constructeur est exclus, pour des dommages directs ou indirects qui
adviendraient aprés une période durant laquelle la machine sera restée inactive a cause de :

panne, en attente pour les réparations, ou quoi qu'il en soit, attribuable a la non-présence physique de
I’équipement.

RECHANGES NON ORIGINALES, FONT DECHOIR LA GARANTIE, ET DEGAGE LE

c LES FALSIFICATIONS ET/OU LE REMPLACEMENT DE PIECES AVEC DES PIECES DE
FABRICANT DE TOUTE RESPONSABILITE.




DESTINATION D'UTILISATION

L'utilisation prévue pour laquelle le four a été congu et réalisé est la suivante:

- UTILISATION PREVUE: CUISSON DE PIZZA, GRATINAGE DE PRODUITS GASTRONOMIQUES ET
RECHAUFFEMENT D ‘ALIMENTS EN PLATS.

- LE FOUR DOIT ETRE EXCLUSIVEMENT UTILISE PAR UN OPERATEUR QUALIFIE (UTILISATEUR).

- CET APPAREIL N’'EST PAS DESTINE A ETRE UTILISE PAR DES PERSONNES (ENFANTS COMPRIS)
AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU SANS
EXPERIENCE ET CONNAISSANCE, A MOINS QU ILS N’AIENT RECU UNE ASSISTANCE OU DES
INSTRUCTIONS RELATIVES A L‘UTILISATION DE L’°APPAREIL DE LA PART D’'UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE.

- IL FAUT SURVEILLER LES ENFANTS QUI NE DOIVENT PAS JOUER AVEC L’APPAREIL.

LIMITES D'UTILISATION

Le four en objet a été concu et réalisé exclusivement pour sa destination d "utilisation décrite, tout autre
type d "emploi et dutilisation est donc absolument interdite afin de garantir, & tout moment, la sécurité
des opérateurs autorisés et | “efficacité du four méme.

INSTALLATION
PRESCRISPTIONS A LA CHARGE DE L UTILISATEUR

Le lieu d “installation du four doit posséder les caractéristiques environnementales suivantes:

. étre sec
. éloigné de tout source hydrique
. étre pourvu d “aération et d “illumination appropriées et conformes aux normes hygiéniques prévues
par les lois en vigueur.
LE FOUR NE DOIT PAS ETRE INSTALLE EN PROXIMITE DE MATERIAUX
A INFLAMMABLES (BOIS, PLASTIQUE, COMBUSTIBLES, GAZ, ETC.). EVITER

ABSOLUMENT LE CONTACT DE PRODUITS INFIAMMABLES AVEC LES SURFACES
CHAUDES DU FOUR. ASSURER TOUJOURS LES CONDITIONS DE SECURITE ANTI-
INCENDIE. GARDER UN ESPACE LIBRE AUTOUR DU FOUR D “UN MINIMUM DE 30 CM.

Vérifier que la tension d’alimentation, la fréquence et la puissance de | “installation sont compatibles avec
les valeurs indiquées soit dans les caractéristiques techniques (3.1) que sur la plaque située a | arriere du
four. Les caractéristiques de la prise d’alimentation électrique doivent étre compatibles avec la fiche installée
sur le cable.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE DU FOUR AU RESEAU D’ ALIMENTATION DOIT

ETRE EFFECTUE OBLIGATOIREMENT ET EXCLUSIVEMENT PAR UN TECHNICIEN

AGREE (ELECTRICIEN) EN POSSESSION DES EXIGENCES TECHNIQUES ET
PROFESSIONNELLES REQUISES PAR LES NORMES EN VIGUEUR DANS LE PAYS
D 'UTILISATION DU FOUR; EXIGER LA DELIVRANCE D UNE DECLARATION DE
CONFORMITE RELATIVEMENT A L INTERVENTION EFFECTUEE.

POUR LE RACCORDEMENT DIRECT AU RESEAU, IL EST NECESSAIRE DE PREVOIR UN
DISPOSITIF POURVU D OUVERTURE ENTRE LES CONTACTS QUI ASSURERA LA
DECONNEXION COMPLETE SELON LES CONDITIONS DE LA CATEGORIE DE
SURTENSION III, CONFORMEMENT AUX REGLES D "INSTALLATION.




Pour relier la machine au réseau électrique, il est indispensable de procéder ainsi:

1. Retirez le panneau droit du four.

2. connecter au bornier (FIG. A/B) les conducteurs L1—L2—L3—N —== dun cable d "alimentation de
type HO7RNF 3G X "x” mm?2 dénudé avec embouts.

3. Assembler une fiche normalisée e polarisée a | "autre extrémité du cable (la distinction entre phase
et neutre doit étre sans équivoque).

4., Pour raccorder le four a 230V MONOPHASE, il suffit de faire un pont entre L1-L2-L3 avec les plaques

spéciales présentes dans la boite du bornier.
L1 Borne N.1

L2 Borne N.2

L3 Borne N. 3

N Borne N. 5

<+ BorneN. 6

LORSQUE LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE EST TERMINE, LE TECHNICIEN AGREE
(ELECTRICIEN) DOIT DELIVRER UNE DECLARATION QUI ATTESTE DU MESURAGE DE
CONTINUITE DU CIRCUIT DE PROTECTION EQUIPOTENTIELLE.

L’APPAREILLAGE DOIT ETRE RELIE AVEC UN INTERRUPTEUR DIFFERE!‘ITIEL (RCD)
AYANT UN COURANT MINIMAL NOMINAL D'INTERVENTION NON SUPERIEUR A 30
MA.

TERMINAL

Le bornier est placé a l'intérieur du four.
PHASE

PHASE

400V PHASE
3 PH NEUTRAL

GROUND

PHASE

230 v NEUTRAL
1 PH
GROUND
PHASE
PHASE
230V s
3 PH
GROUND
Type de four Nombre de cables Section (mm?2)
Chambre unigue monophasée 3 4
Bicamera monophasé et 9 versions monophasées 3 6
Triphasé a une chambre et a deux chambres 5 4
Triphasé a partir des versions 9 jusqu'a 5 6

EQUIPOTENTIEL

L'appareil doit étre inséré dans un systéme équipotentiel. La borne de connexion est situé a proximité

du terminal du four.
Le fil du circuit équipotentiel doit-avoir une section minimale de 10 mm.




UILISATION ET FONCTIONNEMNT
PANNEAU DE COMMANDES

LD1 LD2
A 0! +O 2
LD3 LD4 LD5
® ) ®
R @ @ @ 5
4.
START
i © B
[ ] @
LD6 LD7
7.
PR @ @ @ 1
REF. DESCRIPTION FONCTION
1 | «ALLUME/ETEINT» Appuyez sur pour allumer ou éteindre le four.
2 | «HAUT/BAS» Appuyez sur pour augmenter ou diminuer les valeurs a I’écran
3 | «FIXER» Appuyez sur pour ajuster les parametres.
4 | «P1» programme un Appuyez sur pour sélectionner le programme numéro 1.
5 | «P2» programme deux Appuyez sur pour sélectionner le programme numéro 2.
6 |CHRONOMETRE/COMPTE A |Appuyez sur pour régler le Chronométre.
REBOURS
7 |DEPART DIFFERE Appuyez sur pour régler le départ différé.
LUMIERE INTERIEURE Appuyez sur pour allumer ou éteindre la lumiére intérieure de la
piéce
9 DEMARRER/ARRETER Appuyez sur pour démarrer ou arréter une fonction.




FIXER:

En appuyant de maniére instantanée sur LD3 on allume de maniére fixe, LD1 et I'écran clignotent (réglage
POINT DE CONSIGNE CIEL). En appuyant deux fois de maniére instantanée sur LD3 on allume de maniére
fixe, LD2 et I'écran clignotent (réglage POINT DE CONSIGNE RADIER)

Maintenez enfoncé pendant 4 secondes ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes
pour mémoriser.

P1:

En maintenant enfoncé pendant 3 secondes LD4, LD1 et I'écran clignotent (réglage point de consigne ciel
pour P1) L’'ECRAN DEVIENT VERT. En appuyant pour la deuxiéme fois consécutive sur P1, LD1 s’éteint,
LD4, LD2 et I’écran clignotent (réglage point de consigne radier pour p1). Maintenez enfoncé pendant 4
secondes P1 ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes pour mémoriser.

LD4 reste allumé de maniére fixe pour indiquer le fonctionnement dans le programme P1.

P2:

En maintenant enfoncé pendant 3 secondes LD5, LD1 et I'écran clignotent (réglage point de consigne ciel
pour P2) L'ECRAN DEVIENT ROUGE. En appuyant pour la deuxiéme fois consécutive sur P2, LD1 s’éteint,
LD5, LD2 et I’écran clignotent (réglage point de consigne radier pour p2). Maintenez enfoncé pendant 4
secondes P2 ou attendez sans appuyer sur aucun bouton pendant 4 secondes pour mémoriser.

LD5 reste allumé de maniére fixe pour indiquer le fonctionnement dans le programme P2.

REMARQUE: Si l'utilisateur appuie instantanément sur P1, LD4 s’allume de maniére fixe, les valeurs
précédemment définies de P1 sont chargées et I’écran deviendra VERT pour indiquer que les points de
consigne du programme P1 sont utilisés. Si |'utilisateur appuie instantanément sur P2, LD5 s’allume de
maniére fixe, les valeurs précédemment définies de P2 sont chargées et I'écran deviendra ROUGE pour
indiquer que les points de consigne du programme P2 sont utilisés. Si I'utilisateur appuie sur FIXER en
utilisant P1 ou P2, LD4 et LD5 sont désactivés, et LD3 clignote et les valeurs de ciel et de radier pourront
étre changées a volonté. Maintenez enfoncé pendant 4 secondes P2 ou attendez sans appuyer sur aucun
bouton pendant 4 secondes pour mémoriser. LD3 reste allumé pour indiguer le fonctionnement en mode
«MANUEL»>.

CHRONOMETRE/COMPTE A REBOURS:

En appuyant pendant 3 secondes, LD6 et I'écran clignotent. La valeur du compte a rebours peut étre
réglée avec les boutons «haut/bas». Pour activer le compte, appuyez sur DEMARRER/ARRETER. En
appuyant sur le bouton DEMARRER/ARRETER & tout moment, on démarre le compte précédemment
défini. A la fin du compte a rebours, le vibreur retentira et LD6 clignotera pendant 10 secondes ou jusqu‘a
ce que la touche DEMARRER/ARRETER soit pressée.

DEPART DIFFERE:

En appuyant pendant 3 secondes EN STATUT ETEINT de la carte, I’écran clignote. Avec les touches «
haut/bas », il est possible de régler la valeur du temps de retard du démarrage jusqu’a 99 heures et 50
minutes. Aprés 5 secondes sans changement, on quitte des réglages de départ différé et on commence le
compte a rebours au prochain démarrage. Pendant la phase de compte, les leds LD1 et LD2 clignotent
avec une fréquence par seconde. A la fin du temps, le four passe au statut ALLUME avec les valeurs du
programme P2 (recommandé pour le fonctionnement hors four). Une fois que le démarrage du départ
différé a commencé, il peut étre réinitialisé en appuyant sur le bouton ETEINT. En cas de panne de
courant pendant la phase de départ différé, elle est restaurée lorsque le courant est rétabli.

En appuyant sur le bouton ALLUME/ETEINT le four passe au statut ETEINT ET ON ANNULE LE DEPART
DIFFERE.

REMARQUE: Pour le mode CHRONOMETRE/COMPTE A REBOURS l'augmentation du chronométre est de 10
secondes (0,1= 10 secondes; 1,0= 1 minute)

Pour le mode DEPART DIFFERE I'augmentation du chronomeétre est de 10 minutes (0,1= 10 minutes; 1,0=
1 heure)

HAUT/BAS:
Par défaut, I'écran indique la température interne de la piéce, en appuyant sur le bouton «haut» ou
«bas», la température de la sonde du radier est affichée.




FONCTIONNEMENT CENTRALE

PARAMETRES DE TRAVAIL RECOMMANDES (°C)

P1 P2
Résistance ciel 320 300
Résistance radier 300 270

Le programme numéro un (P1) est destiné a un usage discontinu.
Le programme numéro deux (P2) est destiné a un usage continu.

SIGNAUX ET ALARMES

Toutes les alarmes sont accompagnées par le son du vibreur (bip de trois secondes tous les dix). Le
vibreur peut étre réduit au silence en appuyant sur n‘importe quel bouton.

ALARME SONDE CIEL

L'alarme se produit en cas de panne de la sonde ciel. L'écran montre |'étiquette «Errl», le vibreur sonne
trois secondes tous les dix. La sortie de chauffage ciel est désactivée.

ALARME SONDE RADIER

L'alarme se produit en cas de panne de la sonde radier. L’écran montre I'étiquette «Err2», le vibreur
sonne trois secondes tous les dix. La sortie de chauffage radier est désactivée.

TEMPERATURE ELEVEE DE CARTE

L'alarme de température élevée de carte se produit lorsque la sonde de carte détecte une température

élevée.

L'écran montre que I'étiquette «Tout» clignote en tant que pré-alarme, mais la carte continue a

fonctionner normalement.
Si, aprés la pré-alarme, la température de la carte augmente, I'écran affiche I'étiquette «ntc», dans ce cas
toutes les sorties sont désactivées.

PREMIERE MISE EN FONCTION

Avant d’ allumer le four, 6ter la pellicule de protection en évitant d utiliser tout ustensile susceptible
d “endommager les surfaces.

A

MALGRE LES P(,)TENTIALITéS THERMIQUES OFFERTES PAR LE FOUR ET POUR DES
RAISONS DE SECURITE, LA TEMPERATURE MAXIMALE AUTORISEE POUVANT ETRE
SELECTIONNEE A L AIDE DES THERMOSTATS EST DE 450°

LA MISE EN SERVICE DU FOUR NE PEUT ETRE EFFECTUEE _QUE LORSQUE
L'INSTALLA'!'ION EST COMPLETE ET APRES DELIVRANCE DE LA DECLARATION DE
CONFORMITE DU RACCORDEMENT ELECTRIQUE DE LA PART DE TECHNICIENS
AGREES.

La premiére mise en marche doit étre effectuée de la facon suivante:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)

9)
10)

Nettoyer la porte frontale avec un chiffon sec et doux de fagon a éliminer d’éventuels résidus
Brancher la fiche du cable d'alimentation a la prise électrique ;

Mettre l'interrupteur du four « ON/OFF » sur la pos. « ON » h;

Activer le fonctionnement des résistances en portant les thermostats, a la température de 150°C;
Laisser le four en marche pendant 1 h environ;

Eteindre le four en mettant le bouton « ON/OFF » (Rif.2) sur la pos.”OFF”;

Ouvrir la porte du four pendant 15 min environ de fagon a ce que d’éventuelles vapeurs et odeurs
puissent étre évacuées ;

Refermer la porte et répéter I'opération en réglant la valeur de la température interne de la
chambre sur 300°C ;

Laisser le four fonctionner pendant environ 1 h;

Eteindre les résistances en mettant le bouton « ON/OFF » sur « OFF




ALLUMAGE DU FOUR

1) Brancher la fiche du cable d'alimentation dans la prise électrique;

2) Mettre l'interrupteur du four «ON/OFF» (Rif.2) sur la pos. «ON»

3) Régler la température du four désirée;

4) Une fois que le four a atteint la température désirée affichée a I’écra, il est possible d’introduire la
pizza pour la cuire;

5) Ouvrir la porte du four manuellement en utilisant les poignées prévues;

6) Pour éclairer I'intérieur de la chambre de cuisson, appuyer sur l'interrupteur de la lampe du four;

7) Introduire la ou les pizza(s) a cuire a l'intérieur du four en se servant d’ustensiles adéquats. Il est
important d’éviter de laisser la porte ouverte trop longtemps car cela fait baisser la température.

8) Refermer la porte et controler la cuisson a travers la vitre de contrble

9) La température de cuisson de la pizza varie en fonction qu’elle est placée directement sur la pierre

réfractaire ou sur une plague. Dans le premier cas, il est conseillé de régler la température de
cuisson a 280°C pour la base et 320°C pour le plafond; dans le deuxiéme cas au contraire, 320°C
pour la base et 280°C pour le plafond;

10) Une fois la cuisson terminée, ouvrir la porte, extraire la ou les pizza(s) et refermer la porte.

EXTINCTION DU FOUR

Une fois l'utilisation du four terminée, procéder comme suit:
Eteindre le four en mettant l'interrupteur «ON/OFF» sur «OFF».

MAINTENANCE
AVANT D’EFFECTUER TOUT TYPE D INTERVENTION DE MAINTENANCE, IL EST
OBLIGATOIRE DE DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE D’ALIMENTATION
ELECTRIQUE.

NETTOYAGE

Le nettoyage doit étre effectué a la fin de chaque utilisation en observance des normes hygiéniques mais
aussi pour la préservation de la fonctionnalité du four.

Nettoyage du plan réfractaire: cette opération doit étre effectuée lorsque le four est chaud.

Une fois la température d“environ 350°C atteinte, éteindre le four, ouvrir la porte et nettoyer le plan a
| “aide d "une brosse en fibre végétale ou en métal doux pourvue d "un manche assez long pour éviter tout
contact avec les parties chaudes du four.

Nettoyage externe du four: (surfaces en acier inox, vitre d’inspection et panneau de commandes): cette
opération doit étre effectuée lorsque le four est froid.

NOUS CONSEILLONS AI‘\ L OPERATEUR EN CHARGE D’ UTILISER DES GANTS
SPECIAUX ET DES VETEMENTS APPROPRIES POUR EVITER TOUT RISQUE DE
BRULURES.

LORS DU NETTOYAGE, L UTILISATION DE: JETS D EAU, POUDRES ABRASIVES,
SUBSTANCES CORROSIVES OU AUTRES, SUSCEPTIBLES D ENDOMMAGER LES
COMPOSANTS ET DE COMPROMETTRE LA SECURITE EN GENERAL EST INTERDITE
MAIS AUSSI SOUS UN PROFIL HYGIENIQUE.

Pour toute intervention de maintenance extraordinaire, réparation, et/ou remplacement, s adresser
exclusivement au revendeur agréé auprés duquel le four a été acheté et/ou a un technicien agréé, en
possession des exigences techniques et professionnelles requises par la réglementation en vigueur.

DEMOLITION
AVERTISSEMENTS GENERAUX

Au moment de la démolition du four, se conformer obligatoirement aux prescriptions des réglementations
en vigueur. Procéder a la différenciation des parties qui constituent le four en fonction des différents types
de matériaux de construction (plastique, cuivre, fer, etc....).
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SERIEN
SERIELLES ETIKETT

Auf dem Etikett sind die folgenden Daten in lesbarer und unveranderlicher Form angegeben:

- Herstellername; - Seriennummer;

- CE-Kennzeichnung; - Elektrische Spannung und Frequenz (Volt/Hz);
- Modell; - Baujahr;

- Elektrische Leistung (kW/A); - Gewicht des Backofens;

- Schriftzug “Made in Italy”

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
BEDEUTUNG DER ANLEITUNG

- VOR NUTZUNG DES BACKOFENS IST DAS LESEN UND VERSTEHEN DER VORLIEGENDEN
ANLEITUNG IN ALL IHREN TEILEN PFLICHT.

- DIE VORLIEGENDE ANLEITUNG MUSS DEM "AUTORISIERTEN BEDIENUNGSPERSONAL" STETS ZUR
VERFUGUNG STEHEN UND SORGFALTIG IN DER NAHE DES BACKOFENS VERWAHRT WERDEN.

- DIE HERSTELLERFIRMA WEIST JEGLICHE VERANTWORTUNG FUR EVENTUELLE SCHADEN AN
PERSONEN, TIEREN UND SACHEN VON SICH, DIE DURCH DIE NICHTBEACHTUNG DER IN DER
VORLIEGENDEN ANLEITUNG BESCHRIEBENEN VORSCHRIFTEN VERURSACHT WERDEN.

- DIE VORLIEGENDE ANLEITUNG STELLT EINEN WESENTLICHEN BESTANDTEIL DES BACKOFENS
DAR UND MUSS BIS ZU DESSEN ENDGULTIGER ENTSORGUNG AUFBEWAHRT WERDEN.

- DAS "AUTORISIERTE BEDIENUNGSPERSONAL" DARF AM BACKOFEN AUSSCHLIEBLICH DIE
ARBEITEN DURCHFUHREN, DIE EINDEUTIG IN SEINEN JEWEILIGEN KOMPETENZBEREICH FALLEN.

DER STATUS "OFEN AUS"

Vor Durchfihrung jeglicher Wartungs- und/oder Einstellarbeiten am Backofen muss unbedingt die
Stromzufuhr unterbrochen werden; ziehen Sie dazu den Netzstecker aus der Netzsteckdose und gehen Sie
anschlieBend immer sicher, dass der Backofen tatsachlich aus und kalt ist.

GARANTIE

Die Garantiezeit betragt zwo6lf Monate und beginnt mit dem Datum der Mehrwertsteuerrrechnung, die zum
Zeitpunkt des Kaufs ausgestellt wurde.

Innerhalb dieser Frist werden kostenlos und nur frei Lager jene Teile ersetzt oder repariert, die sich aus
gepriften und eindeutigen Griinden als Herstellungsfehler erweisen, mit Ausnahme elektrischer Bauteile
und VerschleiBteile.

Versand- und Lohnkosten sind von der Garantie ausgeschlossen.

Die Garantie erlischt, wenn festgestellt wird, dass der Schaden verursacht wurde durch: Transport,
falsche oder ungenltigende Wartung, Unkenntnis des Bedieners, unbefugte Handhabung, Reparaturen
durch nicht autorisiertes Personal, Nichtbeachtung der Anweisungen in der Anleitung.

Jegliche Entschadigung gegen den Hersteller fiir direkte oder indirekte Schaden, die sich aus der Zeit
ergeben, in der die Maschine auBer Betrieb gesetzt wird, ist ausgeschlossen:

Ausfall, Warten auf Reparaturen oder in jedem Fall aufgrund der nicht physischen Anwesenheit des
Gerats.

ERSATZ MIT NICHT ORIGINALEN ERSATZTEILEN FUHREN ZU EINEM SOFORTIGEN
VERFALL DER GARANTIE UND ENTBINDEN DEN HERSTELLER VON JEGLICHER
HAFTUNG.

c AM GERAT VORGENOMMENE ANDERUNGEN/BESCHADIGUNGEN UND/ODER DER
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BESTIMMUNGSZWECK

Die bestimmungsgemaBe Verwendung, flir die der Backofen geplant und gebaut wurde, ist die folgende:

BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG: BACKEN VON PIZZA, UBERBACKEN GASTRONOMISCHER
PRODUKTE UND AUFWARMEN VON SPEISEN IN EINER OFENFESTEN FORM BZW. AUF EINEM
BACKBLECH.

DER BACKOFEN DARF AUSSCHLIESSLICH DURCH DAS ZUSTANDIGE BEDIENUNGSPERSONAL
(NUTZER) GENUTZT WERDEN.

DIESER APPARAT IST NICHT FUR DEN GEBRAUCH DURCH PERSONEN (KINDER EINGESCHLOSSEN)
MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN, SENSORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN ODER
ABER MANGELNDER ERFAHRUNG BZW. WISSEN BESTIMMT, ES SEI DENN, SIE WERDEN
ENTSPRECHEND DURCH EINE PERSON, DIE FUR IHRE SICHERHEIT VERANTWORTLICH IST, BEI
DER BEDIENUNG DES APPARATS BETREUT ODER DAFUR GESCHULT.

KINDER MUSSEN STETS BEAUFSICHTIGT WERDEN, UM ZU VERHINDERN, DASS SIE MIT DEM
APPARAT SPIELEN.

NUTZUNGSBESCHRANKUNGEN

Der Backofen, der Gegenstand der vorliegenden Anleitung ist, wurde ausschlieBlich fiir den beschriebenen
Bestimmungszweck geplant und konstruiert und jede andere Nutzung ist daher absolut verboten, um die
Sicherheit des autorisierten Bedienungspersonals und die Funktionstlichtigkeit des Ofens zu jedem
Zeitpunkt gewdhrleisten zu kénnen.

INSTALLATION
PFLICHTEN DES NUTZERS

Der Ort, an dem der Backofen aufgestellt wird, muss folgende Bedingungen erfillen:

A

er muss trocken sein;

Wasserquellen missen ausreichend entfernt sein;

er muss angemessen bellftet und beleuchtet sein und die Hygiene- und Sicherheitsbestimmungen
der geltenden Vorschriften erftllen.

DER BACKOFEN DARF NICHT IN DER NAHE VON BRENNBAREN MATERIALIEN
INSTALLIERT WERDEN (HOLZ, KUNSTSTOFF, BRENNSTOFFE, GAS, ETC.). DIE
DIREKTE BERUHRUNG DER HEIBEN OBERFLACHEN DES BACKOFENS MIT
ENTZUNDLICHEN GEGENSTANDEN MUSS UNBEDINGT VERMIEDEN WERDEN.
GEWAHRLEISTEN SIE ZUDEM STETS DIE EINHALTUNG DER
BRANDSCHUTZBEDINGUNGEN. UM DEN BACKOFEN HERUM MINDESTENS 30 CM
PLATZ LASSEN.

Uberpriifen, dass die Versorgungsspannung, die Frequenz und die Leistung der Anlage mit den Werten
kompatibel sind, die Sie sowohl in den technischen Eigenschaften als auch auf dem entsprechenden
Etikett an der Rlickseite des Backofens finden. Die Charakteristika der Versorgungssteckdose miissen mit
denen des am Kabel angebrachten Steckers kompatibel sein.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

A

DER ELEKTRISCHE ANSCHLUSS DES BACKOFENS AN DAS STROMNETZ DARF
AUSSCHLIESSLICH DURCH EINEN AUTORISIERTEN TECHNIKER (ELEKTRIKER)
DURCHGEFUHRT WERDEN, DER UBER DIE TECHNISCHEN UND BERUFLICHEN
VORAUSSETZUNGEN VERFUGT, DIE VON DEN GELTENDEN BESTIMMUNGEN DES
LANDES GEFORDERT WERDEN, IN DEM DER OFEN GENUTZT WIRD. DARUBER
HINAUS MUSS EINE KONFORMITATSERKLARUNG FUR DEN DURCHGEFUHRTEN
EINGRIFF VERLANGT WERDEN.

FUR DEN DIREKTEN ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ IST ES ERFORDERLICH, EINE
VORRICHTUNG MIT EINER OFFNUNG ZWISCHEN DEN KONTAKTEN VORZUSEHEN,
DAMIT BEI AUFTRETEN DER BEDINGUNGEN DER UBERSPANNUNGSKATEGORIE III
DIE KOMPLETTE UNTERBRECHUNG GARANTIERT WERDEN KANN, IN
UBERENISTIMMUNG MIT DEN REGELN DER INSTALLATION.
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Fir den Anschluss der Maschine an das Stromnetz ist die folgende Vorgehensweise unbedingt einzuhalten:

1. An das Klemmenbrett (ABB. A) die Leiter L1—L2—L3—N — == eines abisolierten
Versorgungskabels vom Typ HO7RNF 3G X “x” mm2 mit Aderendhilse anschlieBen.

2. Am anderen Ende des Kabels einen genormten und polarisierten Stecker anbringen (die
Unterscheidung zwischen Phasen- und Nullleiter muss eindeutig sein).

3. Um den Backofen an 230V EINPHASIG anzuschlieBen, reicht es aus, zwischen L1-L2-L3 mit den

entsprechenden Plattchen im Gehduse des Klemmenbretts eine Uberbriickung herzustellen

L1 Klemme N. 1

L2 Klemme N. 2

L3 Klemme N. 3

N Klemme N. 5

<+ KlemmeN. 6

NACH ABSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN ANSCHLUSSES MUSS DER AUTORISIERTE
TECHNIKER (ELEKTRIKER) EINE ERKLARUNG AUSSTELLEN, DIE DIE
DURCHGANGSPRUFUNG DES POTENTIALAUSGLEICHS BESCHEINIGT.

DER APPARAT MUSS MITTELS EINES FEHLERSTROMSCHUTZSCHALTERS (RCD) MIT
EINEM MINIMALEN AUSLOSENENNSTROM VON HOCHSTENS 30 MA
ANGESCHLOSSEN SEIN.

KLEMMENBRETT

Das Klemmenbrett befindet sich auBen an der Rickseite des Backofens.
PHASE

PHASE

400V PHASE
3 PH NEUTRAL
GROUND
PHASE
230 v NEUTRAL
1 PH
GROUND
PHASE
PHASE
230V e
3 PH
GROUND
Art des Ofens Anzahl der Kabel Abschnitt (mm?2)
Einphasig, eine Kammer 3 4
Einphasig, zwei Kammern und Versionen 9 einphasig 3 6
Dreiphasen-Einkammer und Zweikammer 5 4
Dreiphasig ab Version 9 5 6

POTENTIALAUSGLEICH

Der Apparat muss in ein Potentialausgleichssystem integriert werden. Die Anschlussklemme befindet sich
in der Nahe des Versorgungsklemmenbretts des Backofens. Das Potentialausgleichskabel muss einen
Querschnitt von mindestens 10 mm?2 aufweisen.
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VERWENDUNG UND BETRIEB

BEDIENFELD
LD1 LD2
2 ............. #, Y ) .\t, o 2
LD3 LD4 LD5
@ ® @
Q@ @ ¢
4. :
START
. © D |- o
o «}
LD6 LD7
BEZ. BESCHREIBUNG FUNKTION
1 “EIN/AUS"” Dricken, um den Ofen ein- oder auszuschalten.
2 Y-/ 4+ Driicken, um die Anzeigewerte zu erhéhen oder zu verringern
3 “SET” Driicken, um die Einstellungen anzupassen.
4 "P1" Programm eins Driicken, um Programm Nummer 1 zu wahlen.
5 "P2" Programm zwei Driicken, um Programm Nummer 2 zu wahlen.
6 TIMER/COUNTDOWN Dricken, um den Timer einzustellen.
7 VERZOGERTER START Driicken, um den verzégerten Start einzustellen.
8 INNENLEUCHTE Dricken, um das Licht in der Kammer ein- oder auszuschalten
9 START/STOPP Driicken, um eine Funktion zu starten oder zu stoppen.
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SET:

Bei kurzem Druck leuchtet LD3 konstant, LD1 und die Anzeige blinken (Einstellung SOLLWERT OBEN).
Bei zweimaligem kurzem Drlicken hintereinander leuchtet LD3 konstant, LD2 und die Anzeige blinken
(Einstellung SOLLWERT UNTEN).

Die -/+ Tasten verwenden, um die gewiinschte Temperatur zu wahlen.

4 Sekunden lang gedrickt halten oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste zu driicken, um zu speichern.

P1:

Wird LD4 3 Sekunden lang gedriickt gehalten, blinken LD1 und die Anzeige (Einstellung des Sollwerts
oben flir P1). Beim zweiten aufeinanderfolgenden Driicken von P1 schaltet sich LD1 ab, LD4, LD2 und die
Anzeige blinken (Einstellung Sollwert unten fir P1). P1 4 Sekunden lang gedriickt halten oder 4 Sekunden
warten, ohne eine Taste zu driicken, um zu speichern.

LD4 bleibt permanent eingeschaltet, um den Programmbetrieb P1 anzuzeigen.

P2:

Wird LD5 3 Sekunden lang gedriickt gehalten, blinken , LD1 und die Anzeige (Einstellung des Sollwerts
oben fir P2). Beim zweiten aufeinanderfolgenden Driicken von P2 schaltet sich LD1 ab, LD5, LD2 und die
Anzeige blinken (Einstellung Sollwert unten fiir P2). P2 4 Sekunden lang gedriickt halten oder 4 Sekunden
warten, ohne eine Taste zu dricken, um zu speichern. LD5 bleibt permanent eingeschaltet, um den
Programmbetrieb P2 anzuzeigen.

ANMERKUNGEN: Wenn der Benutzer P1 driickt, schaltet sich LD4 sofort ein und leuchtet kontinuierlich,
die zuvor eingestellten Werte von P1 werden geladen. Wenn der Benutzer P2 driickt, schaltet sich LD5
sofort ein und leuchtet kontinuierlich, die zuvor eingestellten Werte von P2 werden geladen. Wenn der
Benutzer SET drickt, wahrend P1 oder P2 verwendet werden, schalten sich LD4 und LD5 aus, LD3 blinkt
und die Werte fir oben und unten kénnen nach Belieben gedndert werden.

SET 4 Sekunden lang gedriickt halten oder warten, um zu speichern. LD3 bleibt permanent eingeschaltet,
um den ,MANUELLEN" Betrieb anzuzeigen.

TIMER/COUNTDOWN:

Wenn die Taste 3 Sekunden lang gedriickt wird, blinken LD6 und die Anzeige. Der Countdown-Wert kann
mit den Tasten "auf/ab" eingestellt werden. Um die Zahlung zu aktivieren, START/STOPP driicken. Durch
Driicken der START/STOPP-Taste wird jederzeit die zuvor eingestellte Zahlung gestartet. Am Ende der
Zahlung ertént der Summer und LD6 blinkt 10 Sekunden lang oder so lange, bis die START/STOPP-Taste
gedrickt wird.

VERZOGERTER START:

Wenn 3 Sekunden lang IM AUS-ZUSTAND der Platine gedrlickt wird, blinkt die Anzeige. Mit den Tasten
"auf/ab" kann die Einschaltzeit um bis zu 99 Stunden und 50 Minuten verzégert werden. Nach 5 Sekunden
ohne Anderungen werden die Einstellungen fiir den verzégerten Start verlassen und der Countdown
beginnt beim nachsten Einschalten. Wahrend der Zahlphase blinken die LEDs LD1, LD2 im
Sekundenabstand. Nach Ablauf der Zeit geht der Ofen auf die Werte im Programm P2 in den EIN-Zustand
Uber (empfohlen bei Nicht-Vollbetrieb des Ofens). Sobald der verzdgerte Start gestartet ist, kann er durch
Driicken der Taste AUS zuriickgesetzt werden. Im Falle eines Stromausfalls wahrend der verzégerten
Startphase wird sie bei Wiederherstellung der Stromversorgung wiederhergestellt.

Durch Driicken der EIN/AUS-Taste kehrt das Gerat in den AUS-Zustand zuriick und der VERZOGERTE
START WIRD ABGEBROCHEN.

ANMERKUNGEN: Fir den TIMER/COUNTDOWN-Modus betragt der Zuwachs des Timers 10 Sekunden
(0,1= 10 Sekunden; 1,0= 1 Minute)

Fir den Modus VERZOGERTER START betrégt der Zuwachs des Timers 10 Minuten

(0,1= 10 Minuten; 1,0= 1 Stunde)

-/+:
Standardmagig zeigt das Display die Temperatur der oberen Widerstande an; wird die "-" oder "+" Taste
gedrickt, wird die Temperatur der unteren Widerstande angezeigt.
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BETRIEB DER STEUEREINHEIT

EMPFOHLENE ARBEITSEINSTELLUNGEN (°C)
P1 P2
Widerstand oben 320 300
Widerstand unten 300 270

Programm Nummer eins (P1) ist fir den unterbrochenen Gebrauch bestimmt.
Programm Nummer eins (P2) ist flir den kontinuierlichen Gebrauch bestimmt.

MELDUNGEN UND ALARME

Alle Alarme werden von einem Summton begleitet (ein drei Sekunden langer Piepton alle zehn Sekunden).
Der Summer kann durch Driicken einer beliebigen Taste stumm gestellt werden.

ALARM SONDE OBEN

Der Alarm tritt im Falle eines Fehlers in der oberen Sonde auf. Auf dem Display erscheint die Bezeichnung
"Errl", der Summer ertont alle zehn Sekunden drei Sekunden lang. Der Ausgang Heizung oben wird
deaktiviert.

ALARM SONDE UNTEN

Der Alarm tritt im Falle eines Fehlers in der unteren Sonde auf. Auf dem Display erscheint die
Bezeichnung "Err2", der Summer ertdnt alle zehn Sekunden drei Sekunden lang. Der Ausgang Heizung
unten wird deaktiviert.

HOHE TEMPERATUR PLATINE

Der Alarm hohe Temperatur Platine tritt auf, wenn die Sonde der Platine eine hohe Temperatur feststellt.
Die Anzeige blinkt und zeigt "All" als Voralarm an, die Platine arbeitet jedoch normal weiter.

Wenn die Platinentemperatur nach dem Voralarm ansteigt, erscheint auf dem Display die Bezeichnung
"ntc", in diesem Fall werden alle Ausgange deaktiviert.

ERSTINBETRIEBNAHME

Vor Einschalten des Backofens die Schutzfolie entfernen; dabei mdglichst keine spitzen Gegenstande
benutzen, die die Oberflachen beschadigen kénnen.

UNGEACHTET DER THERMISCHEN LEISTUNGEN, DIE DER BACKOFEN BIETET,
SOLLTE DIE ZULASSIGE, MIT DEM TEMPERATURREGLER WAHLBARE
HOCHSTTEMPERATUR AUS SICHERHEITSGRUNDEN 450°C BETRAGEN.

DIE INBETRIEBNAHME DES BACKOFENS DARF ERST NACH ABGESCHLOSSENER
INSTALLATION UND AUSSTELLUNG DER KONFORMITATSERKLARUNG FUR DEN
ELEKTRISCHEN ANSCHLUSS DURCH DEN AUTORISIERTEN TECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Bei der Erstinbetriebnahme wie folgt vorgehen:

1. Reinigen Sie die Backofenfront mit einem weichen, trockenen Tuch, um eventuelle Rickstande zu
entfernen;

2. Den Stecker des Stromkabels an die Steckdose anschlieBen;

3. Den Schalter der Widerstande auf die Pos.”I” stellen;

4. Den Betrieb der Widerstande aktivieren, dazu die Temperaturregler auf eine Temperatur von

150°C einstellen;

Den Backofen flir etwa 1 h laufen lassen;

6. Den Betrieb der Widerstdnde deaktivieren, dazu die Temperaturregler (Ref.2) auf die Pos.”0”
stellen; die zugehdérigen Kontrollleuchten gehen aus;

(6]

7. Die Backofenttr fur etwa 15 Min. 6ffnen, um eventuelle Déampfe und Geriliche austreten zu lassen;

8. Die Tir wieder schlieBen und den unter Punkt 4) beschriebenen Vorgang wiederholen; diesmal die
Temperaturregler (Ref.2) entsprechend der Angaben auf dem Drehknopf auf eine Temperatur von
400°C stellen.

9. Den Backofen fiir etwa 1 h laufen lassen;

10. Den Betrieb der Widerstdnde deaktivieren, dazu die Temperaturregler auf die Pos. “0” stellen; die
zugehorigen Kontrollleuchten gehen aus;

11. Den Backofen ausschalten.
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EINSCHALTEN DES OFENS

1. Den Stecker des Stromkabels an die Steckdose anschlieBen;

2. Den Schalter der Widerstande auf die Pos.”I” stellen;

3. Den Betrieb der Widerstande aktivieren;

4. Wenn der Backofen die gewilinschte Temperatur erreicht hat, welche auf dem Thermometer ablesbar
ist, kdbnnen die zu backenden Pizzen in den Backofen gegeben werden;

5. Die Ofentir manuell mit den dafiir vorgesehenen Griffen 6ffnen;

6. Um den Innenraum des Backofens zu beleuchten den Schalter der Backofenlampe driicken;

7. Die zu backende(n) Pizza/Pizzen mithilfe geeigneter Utensilien in den Backofen geben. Es ist wichtig,
die Tar dabei nicht zu lange gedffnet zu lassen, da die austretende Hitze die Backofentemperatur
absenkt;

Die Tir wieder schlieBen und den Garvorgang lber das Sichtfenster kontrollieren;

Die Gartemperatur der Pizza variiert je nachdem, ob sie direkt auf die Steinbackflache oder auf ein
Backblech gegeben wird. Im ersten Fall empfehlen wir,die Unterhitze auf 280°C und die Oberhitze auf
320°C einzustellen;im zweiten Fall hingegen die Unterhitze auf 320°C und die Oberhitze auf 280°C;
10. Nach dem Garen die Pizza herausnehmen

AUSSCHALTEN DES OFENS

Den Ofen ausschalten, dazu die Schalter, die die Widerstande aktivieren, sowie die Temperaturregler auf
die Pos. "0" stellen.

© ©

INSTANDHALTUNG
VOR DER DURCHFUHRUNG JEGLICHER INSTANDHALTUNGSARBEITEN MUSS DER
STECKER DES BACKOFENS AUS DER NETZSTECKDOSE GEZOGEN WERDEN.

REINIGUNG

Die Reinigung muss am Ende eines jeden Gebrauchs unter Beachtung der Hygienevorschriften und des
Schutzes der Funktionstiichtigkeit des Backofens durchgeflihrt werden.

Reinigung der Steinbackfldache: diese Arbeit muss bei heiBem Ofen erledigt werden.

Wenn der Ofen eine Temperatur von etwa 350°C erreicht hat, schalten Sie ihn aus, 6ffnen Sie die Tir und
reinigen Sie die Flache mithilfe einer Blirste mit Borsten aus Pflanzenfasern oder weichem Metall und
einem langen Stiel, um die Berlihrung der heiBen Teile zu vermeiden.

AuBere Reinigung des Backofens: (Edelstahloberfliche, Sichtfenster und Bedienfelder): diese Arbeit
muss bei kaltem Ofen erledigt werden.

SCHUTZHANDSCHUHE UND KLEIDUNG ZU TRAGEN, UM VERBRENNUNGEN ZU
VERMEIDEN.

FUR DIE REINIGUNG DURFEN NICHT BENUTZT WERDEN: STRAHLWASSER,
SCHLEIFMITTEL, ATZENDE SUBSTANZEN UND ALLES ANDERE, DAS DIE
KOMPONENTEN BESCHADIGEN BZW. DIE SICHERHEIT IM ALLGEMEINEN UND VOR
ALLEM DIE HYGIENISCHEN BEDINGUNGEN BEEINTRACHTIGEN KANN.

C WIR EMPFEHLEN DEM BEDIENUNGSPERSONAL, ENTSPRECHENDE

Wenden Sie sich fir jeden auBerordentlichen Wartungseingriff, jede Reparatur und/oder den Ersatz von
Komponenten ausschlieBlich an den autorisierten Handler, bei dem Sie den Backofen gekauft haben, bzw.
an einen autorisierten Techniker, der die technischen und beruflichen Anforderungen erfillt, die von den
geltenden Bestimmungen gefordert werden.

VERSCHROTTUNG
ALLGEMEINE HINWEISE

Halten Sie sich bei der Verschrottung des Backofens unbedingt an die Vorschriften der geltenden
Richtlinien. Zerlegen Sie den Backofen und sortieren Sie die einzelnen Teile nach Materialart (Kunststoff,
Kupfer, Eisen, etc.).
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NMEPBOKYPCHUK
CEPUMNHASA DTUKETKA

CepuiiHbii HOMeEp NpeacTaBnseT cobol 3STUKETKY CepPOoro LBEeTa, KOTopas KPenuTcs Ha TbiJIbHYO CTOPOHY
neyu.
Ha aTukeTky MeToaoMm wenkorpadum pasbopymBo HaHECEHbl Cleayowme gaHHble:

- HasBaHue npomnssoguTens; - CepuiiHbIn HOMEp;
- MapkupoBka CE; - DnekTpu4yeckoe HanpsixeHune u yactoTta Toka (Volt/Hz = BonbT/I'Y);
- Mogenb; - 'oa BbiNycka;

- Dnektpuyeckas mowHoctb (KkW/A = kBT/A);- Bec neuu;
- «Made in Italy» («CaenaHo B Utanumn»)

OBbLWAA NHOOPMALIUA
HA3SHAYEHUE MHCTPYKLUUU

- Tepen akcnnyataumen nevym Heo6xoaMMO BHUMATENbHO NPOUYUTATh HACTOSLLYO MHCTPYKLNIO K
YCBOWUTb BCE €€ MOJTOXEHUS.

- HacTosiwas MHCTPYKLUUS AOKHA BCeraa HaxoAMTbCS B pacrnopsiXXeHUn aBTOPM30BAHHOIO NepcoHarna
N XpaHUTbCS Ha paboyeM MecTe psZoM C Meybio.

- [lpou3BoauTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NpUYMHEHME ylepba NnepcoHany uamn MMyLLEeCTBY,
BO3HMKLIEE B pe3yfbTaTe Hecob6/0AeHNs NPaBul, U3/T0XKEHHbIX B HACTosILER MHCTpyKUUM.

- HacTosilasa MHCTpYKUMS SABNSIETCS HEOTbLEMJIEMOW YacCTblo KOMIMIEKTA NMOCTAaBKN MNeYn U AOMXKHA
XPaHUTbCA A0 OKOHYAHWUS CpoKa 3KCryaTauMmM U MOMEHTA yTUM3aLMK Neyu.

- ABTOpPM30BaHHbI NEpCcoHaa MMEeEeT NpaBo BbIMOJIHATbL TO/IbKO TOT 06beM paboT, KOTOPbLI BXOAUT B
€ro KOMMNeTEeHLMUIO.

NEYb B BbIKJIDYHEHHOM PEXUME

Mepea BbIMOSHEHMEM N06bIX paboT N0 TEXHUYECKOMY 0B6CTYXMBAHUIO U/NIN PeryampoBKe neyb
Heob6xoamMMo 06eCToUNTb, BbITAlMB LUTENCE/bHYIO BUIKY U3 PO3ETKWN 3/1eKTponuTaHusa, mn ybeamtbcs, UTo
neyb AEeNCTBUTENIBHO BbIK/IIOYEHA M OXNTaXAEeHa A0 KOMHATHOM TeMrnepaTypsbl.

FAPAHTUA

CpoK AencTBuSa rapaHTUmM COCTaBsIeET ABEHaALATh MeCcsLEB U HAYMHAETCA C AaTbl, YKa3aHHOW B TOBAapHOM
yeke, BblAAHHOM BO BpeMs NpuMobpeTeHuns ToBapa.

B TeueHune gaHHoOro nepmoga nposoauTca 6ecnnatHas 3aMeHa, TOJIbKO Ha YCN0BUSAX paHKo-npeanpusaTne
NpoM3BOAMTENS, KOMMNOHEHTOB, B KOTOPbIX, MO YCTAHOBJIEHHbLIM NPUYNHaM, O6HapYy>XeHbI
NpoOn3BOACTBEHHbIE AedeKTbl, 3@ UCK/TIOYEHMEM INEKTPUYECKMX KOMMNOHEHTOB U AeTanen, NoaBepXeHHbIX
N3HOCY.

N3 rapaHTMmn NCKIOYAIOTCSA pacxoabl Ha OTNpaBKy M onnaTty paboTbl nepcoHana.

apaHTUa HeaencTBUTENbHA B CllyYasX, KOraa yCTaHOBMEHO, YTO NOHECEHHbIN yuwepb cBa3aH C:
TPAHCMOPTMPOBKOWN, HEMPABWJIbHLIM UM HEAOCTATOUYHbIM TeEX06CNyXXMBAHNEM, HEOMbITHOCTLIO ONEPaTopoOB,
HapyLeHMeM LLeTIOCTHOCTU, PEMOHTA, BbIMOJIHEHHOIMO HEYMNOJIHOMOYEHHbLIM NEPCOHAN0OM, HecobtogeHnem
WHCTPYKLMNA.

UckntovatoTca ntobble KoMneHcaumMm co CTOPOHbI MPON3BOAMTENS 3@ MPSAMON WU HENPSMOWN yLlepb,
MOHECEHHbIN B pe3ynbTaTe NPOCTOS MallUHbI, CBA3AHHOrO C:

aBapuen, OXXngaHueMm pemMoHTa M C NtobbiM hdM3MYecKnm oTCyTCTBMEM annapaTypbl.

MCNOJIb3OBAHUE HEOPUIMHAJIbHbIX AETANEN BEAET K AHHYJIMPOBAHUIO

c NPOBEAEHUE HECAHKLLMOHUPOBAHHbIX MAHUNYIAUWUA N/ NNn
FAPAHTUM U OCBOBOXXAAET NPOU3BOAUTENA OT JIO60 OTBETCTBEHHOCTM.
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HA3HAYEHME NEYEN

[Meub CKOHCTpYyMpOBaHa U NpounsBeaeHa UCKIIUYUTENbHO ANg crefyrowmx uenemn:

- TPEAMOJIATAEMOE NCMOJIb3OBAHUME: BbITNEYKA NMuUbl, SANMEKAHVUE TFACTPOHOMWYECKKNX
MPOAYKTOB B MAHUPOBOYHbIX CYXAPAX N/ TEPTOM CbIPE, PASOIPEB MULLEBBIX
MPOAYKTOB B ®OPMAX AJ14 BbIMNEYKN.

- TEYb NMPEAHA3SHAYEHA OJ14 3KCMNYATAUNN NCKJTIOYUTEJIbHO ABTOPU3OBAHHbBLIMU
MNOJIb3OBATENAMW (OMNEPATOPAMU).

- OAHHbBIA AMNAPAT HE NPEAHA3HAYEH 719 SKCMIYATAUNM AETBMU U TIULUAMU C
OrPAHNYEHHBIMN OU3NYECKNMU, TAKTUJIbHBIMWN N YMCTBEHHbBIMW CIMTOCOBHOCTAMN, JINBO
C HEOAOCTATOYHbIM OMNbITOM U 3HAHNAMU, ECJZTM OHWN HE HAXOOATCA NoJ KOHTPOJIEM UITA
HE MPONHCTPYKTUPOBAHbI JINLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3A X BE3OMNACHOCTb.

-  HEOBXOAWMO CNEAOWNTb 3A AETbMW N HE JOMYCKATb X UIPbl C AMNTMAPATOM.

OrPAHUNYEHMA NMPU 3KCIMJTYATALUN

Meuyb CKOHCTPYMpOBaHa M Npou3BeaeHa UCKTIUYUTENBHO ANA Lenei, yKa3aHHblx B. TakuMm o6pasoM, noboi
MHOWM TUM UCMNOJIb30BaHNSA KaTeropMyecku s3anpelleH Bo nsbexaHve TpaBMUPOBAHUSA aBTOPMU30BAHHbIX
onepaTopoB U NOBPEXAEHUSA CaMOI neuu.

YCTAHOBKA
MHCTPYKUMU A1 NOJIb3OBATENA

MecTo yCTaHOBKM neyun A0/KHO OTBevaTb C/eAyoWwmnM YC10BUAM:

. Cyxada nnowagka
. NcTouHnkn Boabl Ha 6e30nacHOM pacCTosHUU
o BeHTMnAuMS 1 ocBelweHne nNowaakm, oTeevarLlme 4eNCcTBy WM TpeboBaHUSAM rMrmMeHbl 1
6e3zonacHocTu.
HE CNEAYET YCTAHABJIUBATb NEYb B HEMOCPEACTBEHHOW BJIN30CTU OT
A JIETKOBOCNNMAMEHAKOLWNXCA MATEPUANTIOB (AEPEBAHHbLIX U NNIACTUKOBBbIX

NAHEJIEN, EMKOCTEW C FOPIOYUMMU XXNAKOCTSIMU, FA30OM U T.A.). HE
AOMNYCKAWTE KOHTAKTA JIEFKOBOCIMJIAMEHSIIOLWMXCS NPEAMETOB C
rorA4YMMun NOBEPXHOCTAMMU NEYN. OBECNEYbTE HAAEXHYIO
MOXAPOBE3ONACHOCTb. MO NEPUMETPY NEYN OCTABbLTE HE MEHEE 30 CM
CBOBOAHOIO NPOCTPAHCTBA

YbeauTtechb, UTo XapaKTeEPUCTUKUN CUCTEMDI SJTEKTPOMNTAaHNA B MECTE YCTAHOBKW COOTBETCTBYHOT
nokKasaTtensaMm, HaHECEHHbIM Ha Ta6J'IMLIKy C TEXHUYECKNMUN AaHHbIMN N NpeacCTaBNE€HHbIM B pa3genax u
TEXHUYECKUX XapaKTEPUCTUK. XapaKTepUCTUKH 3ﬂeKTpVI‘-IeCKOﬁ PO3ETKN AO0/XKHblI COOTBETCTBOBATb
TEXHUYECKMM AaHHBLIM BUJTIKN CUJTOBOIo WHYpa.

NOAKJ/TIOMEHUE K 3JIEKTPUYECTBY

NOAKNMHOYEHUE K CETU JIEKTPOMUTAHUA CNIEAYET NPOU3BOAUTDb TOJIbKO

CUJ1IAMN ABTOPN3OBAHHOIO TEXHUYECKOIO CNEUMAJINCTA (3JIEKTPUKA),
YbUN TEXHUNYECKUE N NMPOD®ECCNOHAJIbHbIE HABbIKU COOTBETCTBYIOT
TPEGOBAHUSAIM AENCTBYIOLWMUX B CTPAHE YCTAHOBKW PEMYJIMPYHOLLUX HOPM.
NO OKOHYAHUIO PABOT TAKOM TEXHUYECKUW CMELUMAJINCT OBSI3AH BbIAATb
AEKJIAPALMNIO COOTBETCTBMUA.

B COOTBETCTBMUN C MECTHBIMU N HALUMOHAJIbHbIMU PEIrNYJINPYHOLLUMU
HOPMAMMW B JINHUIO D/IEKTPONMUTAHUA HEOBXOAUMO BPE3ATb YCTPOMUCTBO
BE3OMACHOCTU B BUAE ANDPDPEPEHLIMAJIBHOIO
BbIK/TIOYATEJ1S1/NPEPBLIBATENSA LIENW, CBA3AHHOIO C YCTAHOBKOM OBLLEN
CNCTEMbI 3A3EMJIEHUA.
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Ona coegnHeHusa annapaTta C 3ﬂeKTqueCKOVI CETbIO npop.enaVlTe HUXecneayrumne onepaunn.

1. noaknunTe Nposoaa K knemmam L1—L2—L3—N — = cunosoro wHypa tmna HO7ZRNF 3G X "X" MM
CO CHATMEM 3KpaHupytowen 060104YKN C MOMOLLBbIO JIMHENKMU;

2. coeanHuUTe APYron KOHeL LWHypa 1 BUIKY, pa3beputecb C NOASPHOCTbIO U KOHTAKTaMn C Y4ETOM
LBeTa M30M59UMKn NpoBoAoB (pasnmume mexay hason u HeNTpaabio A0MXKHO 6biTb OYEBUAHbBIM);

3. ANl NOAKI0YEeHMs neun K ogHodasHom ceTn HanpshxeHneM 230 B 4OCTAaTOUHO COEANHUTD KIIEMMbI

L1-L2-L3 MOCTOM C MOMOLLbIO CNeumManbHbIX NAACTUH, HAXO0AALWNXCS B KIEMMHOM Kopobke.

A

L1 KnemMma N. 1

L2 KnemMma N. 2

L3 KnemMma N. 3

N Knemma N. 5

=+ Knemma N. 6

MO 3ABEPLUEHMIO PABOT MO 3JIEKTPUYHECKOMY NOAKJ/THOHEHUIO AIMNMAPATA
ABTOPU3O0BAHHbIW TEXHUYECKNIA CNELUANNCT (JIEKTPUK) OBSA3AH BbIAATb
AEKJIAPALMIO C NOATBEPXXAEHUWEM LLEJTIOCTHOCTU 3KBUMNOTEHUMAJIBHOIO
SALLNTHOIO KOHTYPA.

SNNEKTPONMNTAHUE ANMNAPATA OCYLLECTBJIAETCA YEPE3 yCTPOVICTBq
3ALLUMNTHOrO OTKJIOYEHMA (Y30), HACTPOEHHOE HA HOMUHAJIbHbIU
OCTATOYHbIN PABO4YUU TOK, HE MNPEBbLILWAIOLLNA 30 MA.

KJIEMMHASA KOPOBKA

KnemMMmHas K0p06Ka pacrnoniaraeTcd Ha BHEWHUX KPENJIEHNAX Ha 3a4Hen CTeHKe neyu.

PHASE
PHASE

400V PHASE
3 PH NEUTRAL ﬁ

PHASE

230 v NEUTRAL
1 PH
GROUND
PHASE
PHASE
230V e
3 PH
GROUND ¢
Tvn neum N nposopoB CeyeHune (mm?2)
OpHodaszHbIf, ogHa KOMHaTa 3 4
OpHodasHble ABYXKaMepHble U 9 oaHOMa3HbIX BEPCUI 3 6
Tpexda3sHbln O4HOKAMEPHbIN 1 ABYXKaMEpPHbIN 5 4
TpexdasHbii 0T Bepcn 9 1 Bbille 5 6

3KBUMNOTEHUMAJIbHOE YCTPOMCTBO

AnnapaT ciegyeT NOAK/KYNTD Yepes3 3KBUMNOoTeHUManbHoe ycTpoincTeo. CoegnHutensHasa KiemMmma
HaxoamuTCs psiAOM C KNIEMMHOM KOpobkoi. NonepeyHoe ceyeHmne coeanHUTENbHOIo NpPoBoAa AOSIKHO
COCTaBNATb He MeHee 10 MM 2.
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SQKCINMNYATAUUA U NPUHLUANN PABOTDI
NMAHEJ1b YNPABJIEHUSA

LD1 LD2
- ° Aroey e I — 2.
LD3 LD4 LD5
@ ) °
A S0 QO | 5.
4.
START
. | @ 1 _ s
® °
LD6 LD7
7. .........
. | @ @ |
nos. ONMUCAHMUE OYHKUUA
1 |ON/OFF HaxxmMuTe Angd BKAOYEHUS WU BbIK/IIOYEHUSA NeYn.
2 | BBEPX/BHWN3 HaxMuTe ans yBennyeHus Nnm yMeHblleHNs 3Ha4YeHnn Ha
avcnnee.
3 |[SET Haxmunte ans HacTpoOMKK AaHHbIX.
4 |P1 nporpamma oauH Haxmunte gnsa Bbibopa nporpamMmmbl Homep 1.
5 |P2 nporpamMma gBa Haxmunte gnsa Boibopa nporpamMmmbl HoMmep 2.
6 |TIMER/COUNTDOWN Haxmunte gna yCctaHoOBKK TaniMepa.
7 |OTJIOXEHHOE Haxxmmnte ans HaCTPOMKK OT/IOXKEHHOIO BKJIKOYEHUS
BKJTOMEHWNE
8 |BHYTPEHHEE OCBELLEHUE HaxxMunTe Ang BKAKYEHUS UIN BbIKIKOYEHUS BHYTPEHHEro
OCBELLlEeHNs B KaMepe.
9 |START/STOP HaxxMuTe ans 3anycka wiam oCTaHOBKU DYHKLMN.
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SET:

OT oaHoro HaxaTtusa LD3 3aroputcsa poBHbIM cBeToM, LD1 n aucnnen muratot (perynuposka SETPOINT
CBOOA )

OT ABYX KpaTKOBPEMEHHbIX HaxaTun LD3 3aroputca poBHbIM cBeTOM, LD2 n ancnnein muratot
(perynuposka SETPOINT OCHOBAHUSA )

YoepxXuBanTe Haxatoh 4 CeKyHAbl UM NoaoXaute 4 ceKyHAbl, HE Ha)XMMasi HUKaKMX KHOMOK, Ans
COXpaHeHUsa B NaMsATu.

P1:
Ecnu yaepxuBaTtb B TeyeHue 3 cekyHp HaxaTbiM, LD4, LD1 n gucnnen muratoT (HacTporika set point ceBoaa
ans P1) OVCNEN CTAHOBWUTCS 3ENTEHOMO LIBETA. Mpwu noBTOpHOM HaxaTun P1 LD1 oTkatoyaeTcs,

LD4, LD2 v gucnneinn muratoT (HacTpoika set point ocHoBaHua gnsa P1). YaepxuBanTe HaxaTbiM B TedeHne
4 cekyHA P1 nnu nogoxaute, He HaXmMMasl KHOMOK, B TeYyeHue 4 CeKyHA ANS COXPaHEHUS B NaMsATH.
LD4 octaetcsa ropeTb pOBHbIM CBETOM, yKa3biBas Ha paboTy B nporpamme P1.

P2:
Ecnn ypepxuBaTb B TeueHmne 3 cekyHp HaxatbiM, LD5, LD1 v gucnnen muratot (HacTtpomnka set point ceoaa
ans P2) OVCNJEN CTAHOBUTCS KPACHOTIO LIBETA. Mpu NoBTOPHOM HaxaTun P2 LD1 oTknouaeTcs,

LD5, LD2 n gucnnen muratoT (HacTporika set point ocHoBaHus ana P2). YaepxusaliTe HaxaTbiM B TeyeHne
4 cekyHA P2 vnu nogoXxauTte, He HaXxXuMas KHOMOK, B TeyeHne 4 ceKkyH[ ANS COXPaHEeHUS B NaMATw.
LD5 ocTaetcs ropeTb poBHbIM CBETOM, yKa3biBasi Ha paboTy B nporpamme P2.

MPUMEYAHWA: Ecnn nonb3oBaTenb KpaTKOBpeMeHHO HaXXMeT P1, LD4 3aroputcsa poBHbIM CBETOM,
3arpy3sTcs paHee 3aflaHHblie 3HadeHus P1 u ancnnen ctanet 3EJIEHOIO uBeTa, yka3biBasi Ha
Mcnonb3oBaHMe HacTpoek nporpammbl P1. Ecnn nonb3oBaTenb KpaTKoBpeMeHHO HaxXXmeT P2, LDS 3aropuTtcs
POBHbLIM CBETOM, 3arpy3sTCcs paHee 3ajaHHble 3HayeHus P2 n gucnnen craHetr KPACHOIO uBeTa, yka3biBas
Ha MCNo/b30BaHWe HacTpoek nporpammbl P2. Ecnn nonb3oBaTtenb HaxmeT SET Bo BpeMs paboTbl P1 nnn
P2, LD4 n LD5 noracHyT, a LD3 6yaeT MmuraTb. 0 XenaHM MOXHO U3MEHUTb 3HAYEHUS CBOAA U
OCHOBaHMS. YaepxXuBanTte HaxaTtbiM 4 cekyHabl P2 nnm nogoxamte, He HaXXmMMas HMKaAKNX KHOMOK B
TeyeHne 4 ceKyHn, ANst coxpaHeHus B namsaTu. LD3 octaeTcsa ropeTb, yKasbiBas Ha paboTy B pexume
PYYHOW .

TIMER/COUNTDOWN:

Mpu HaxxaTum B TeyeHme 3 cekyHa muratoT LD6 v aucnnein. C noMOLWbIO KHOMOK "BBEpX/BHU3" MOXHO
HacTpouTb 3HauyeHne obpaTHOro otcyeTta. [ Hadana oTcyeTta Haxmute START/STOP. HaxaTtne KHoOMKM
START/STOP B nto60” MOMEHT 3amnycKaeT paHee HAaCTPOEHHbIN OTCYET. [locne 3aBeplUeHns oTcyeTa
pasgaeTcs cMrHan aymmepa, a LD6 muraet 10 cekyHa vnm Ao Haxatus KHonkm START/STOP.

OT/NTOXXEHHOE BKJTHOMEHME:

Mpu 3-cekyHaHOM HaxaTtuun IN STATO OFF nnatbel aucnnen mmraet. C NnOMOLWbio KHOMOK "BBEPX/BHM3"
MOXHO 3a4aTb 3Ha4YeHNEe BPEMEHU 3a4epXXKN Npu BKAOYeHUM Ao 99 yacos n 50 MmHyT. Ecnu B TedeHne 5
CeKYHA HMYero He N3MEHSIETCH, OCYLLECTBSETCS BbIXOA M3 HAaCTPOeK OTIOXKEHHOIO BK/IOYEHUS U
HaunHaeTcs obpaTHbIM OTCYET A0 Cneaylowero BkadeHus. Ha atane otcyerta ceetogmoabl LD1, LD2
MWratoT C YaCTOTOW OAMH pa3 B CeKyHAay. 1o ncrevyeHmn speMmeHun nedo nepexoaut B ctaTtyc ON co
3Ha4YeHMsaMu nporpammbl P2 (pekomeHAoBaHbl Ans paboTbl HE B pexuMe nedun). Nocne BrkAoYEeHUS
OTJIOXXEHHOIro CTapTa ero MoXxHo cb6pocuTb Haxkatmem KHornku OFF. Mpu OTCYTCTBUM NUTaAHMS Ha 3Tane
OT/IOXXEHHOro BKOUYEHUS Takas PyHKUMS BOCCTaHaBIMBAETCS BMeCTe C BOCCTAHOB/IEHMEM Nogaun
nUTaHuS .

OT HaxaTtusa kHonkm ON/OFF neub npmBoauTtcs B ctatyc OFF, OTTOXXKEHHOE BK/TIOYEHME OTMEHAETCA.
NPUMEYAHWA: Ona pexnma TIMER/COUNTDOWN pocT Taiimepa paBeH 10 cekyHaam

(0.1= 10 cekyHa; 1.0= 1 mmHyTa )

Ona pexuma OTJIOXXKEHHOIO BKJTOYEHWSA pocT TariMepa paBeH 10 MMHyTaM

(0.1= 10 mMmHyT; 1.0= 1 vac)

BBEPX/BHW3:
Mo yMon4yaHuio Ha aucnnee BbIBOAMTCS TeMnepaTypa BHYTpu Kamepsbl. Mpu Ha)katum KHonku "BBepx" nnm
"BHM3" BbIBOAUTCSA TeMNepaTypa AaTyMKa OCHOBaHMSI.
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NMPUHUWNN PABOTbI BJIOKA YINPABJIEHUA

PEKOMEHOBAHHbIE PABOYME HACTPOMWKM (°C)

P1 P2
HarpeBaTesnbHbIR 320 300
3/1IEMEHT cBOAA
HarpesaTtenbHbIN 300 270
3/1EMEHT OCHOBaHMUA

Mporpamma HoMep oaunH (P1) npegHa3HayeHa A/ HENOCTOSSHHOIO NMPUMEHEHUS.
Mporpamma HoMmep aBa (P2) npeaHasHaveHa An1S HeENpPepbIBHOrO NpUMEHEHMUS.

CUrHANbl U ABAPUWHBIE NPEAYNPEXAEHUA

Bce aBapuiiHble CMrHanbl CONMPOBOXAAKTCA 3yMMEPOM (CUrHaa NPOAO/IKUTENBbHOCTbIO 3 CeKyHAbl Yepes
Kaxkable 10 cekyHA). 3yMMep MOXHO OTKJ/TIOUYUTb HaxaTnem Arbon KHOMKM.

ABAPUMAHbIA CUrHAN AATYUKA CBOAA

ABapuHbIA CUTHas MOSIBASIETCS NPU HEMCMPABHOCTM AaTyMKa cBoAda. Ha amcnnee BbIBOAMTCS HAAMUCH
“Errl”, 3ymMmMep nogaeTt CurHama npoaokuUTeNbHOCTbO 3 ceKyHAbl Yepe3 kaxable 10 cekyHa. Bbixoa
Harpesa CBoAa OTKJ/IlOYaeTCs.

ABAPUMAHDbIN CUTHAN AATYMKA OCHOBAHMSA

ABapUMHbIN CUIHaN MOSBASIETCS NPWU HEMCMNPABHOCTWU AaTyMKa OCHOBaHWSA. Ha ancnnee BbIBOAUTCS HAAMUCH
“Err2”, 3ymMMep noaaeT CMrHan npoao/IXUTENbHOCTbIO 3 ceKyHAabl Yepe3 kaxable 10 cekyHa. Bbixoa
HarpeBa OCHOBAHMS OTKJIlOYAETCS.

BbICOKASAl TEMMNEPATYPA MJ1ATbI

ABapUWUMHbIN CUIFHaN BbICOKOM TeMnepaTypbl njaTbl NOABASETCH, €CAN AATYMK NiaTbl 06HapPyXuna BbICOKYIO
TemnepaTypy. Ha gncnnee BbiBOgUTCA Murawwas Hagnuce “All” B kauecTBe npenBapuUTebHOrO
npeaynpexaeHus, nnaTta NpoaosiKaeT HOpManbHyo paboTy.

Ecnn nocne npeaBapuTenibHOrO NpeaynpexaeHns temnepaTypa naaTbl pacTeT, Ha AWUCIIee BbIBOAUTCS
Hagnucb “ntc”, B 3TOM criyyae OTKJII04alTCs BCE BbIXOAbI .

NEPBbIX BBOA B 9KCMJIYATALMIO

Mepean BKIKOYEHNEM MEYU CHUMUTE 3aLUMTHYIO NNIEHKY. He nonb3yiTecb MHCTPYMEHTaMu, KOTOpbie MOryT
NnoBpeanTb NOBEPXHOCTHU.

MAKCUMMAJIbHO AONYCTUMASA TEMMNEPATYPA, KOTOPYIO MO>XHO BbIBPATb C
NMOMOLUbIO TEPMOCTATOB, PABHA 455°C.

BBOA NEYU B SKCMJIYATALNIO BO3SMOXXEH TOJ1bKO NOCJIE 3ABEPLUEHNA
YCTAHOBKHU U BbiIAAYN YITOJTHOMOYEHHBIMU TEXHNUKAMW 3AABJIEHUA O
COOTBETCTBUWN HA DJIEKTPUYECKOE NOAKJTIFOMEHMUE.

c HECMOTPS1 HA TEMJI0OBOA NOTEHUMA NEYMU, B LENAX BE3OMNACHOCTU

MepBbi BBOA B AENCTBME ClieayeT BbIMOMHATbL CneayowmM obpasom:

OuuncTnTe NnepefHo NaHenb Nedn MArkom CyxXon TKaHbio A5 yAaneHUs BO3MOXHbIX OCTATKOB;
MoakntoueHne WrencenbHy BUKY LWHYpa NUTAHUSA B PO3ETKY 3/1EKTPUYECKON CeTH;

Mpueeante BbikatoyaTenb nedn ON/OFF B no3. ON ;

3apanTte TemnepaTypy neum 150°C ¢ NOMOLLbIO Ha)XaTuUs 1 BpaweHUs KHOMKKU, NMoKa He 3aropsTcs
KOHTPONbHbIE CBETOAUOAbI;

OcTaBbTe Neyb B paboTe Ha 1 vac;

Bbiknounte neyb nytem nepesoga kHonku ON/OFF B nos. OFF;

OTkpoiTe aBepuy neun Ha 15 MUH, 4TO6bI BbIBECTN BO3MOXHbIE Mapbl U 3anaxu;

3aKkpolTe ABepLY M MOBTOpUTE AENCTBUE U3, YCTAHOBUB 3HAYeHne TeMnepaTypbl B kamepe 300°C;
OcTaBbTe Neyb B paboTe Ha 1 yac;

0. OTkntoumTe paboTy HarpeBaTesbHbIX 3/IEMEHTOB C NoMolblo KHonkn ON/OFF B no3. OFF;

NS

HOoNOW
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BKJZTFOMEHME NEYUN

1. BcTaBbTe WTEncenbHy0 BUAKY NUTalOLWero anekTpokabens B po3eTKy a/1eKTponuTaHus ;

2. MepeBeanTe BbiKNOYATEb HarpeBaTesibHbIX 3/IEMEHTOB B nosaoxeHue “1” ;;

3. lMocne Toro, Kak neyb HarpeeTcs Ao HeobxoaMMOoM TeMmnepaTypbl HacTosiwero naparpada,
NnoKasaHmsa KOTOPOWN BbIBOAUTCHA Ha TEPMOMETP, MOXHO MOCTaBMUTb NULLY B neyb A5 BbiNEKaHUS;

4, OTkpoiTe aoBepLUy MeYn npu NOMOLLN COOTBETCTBYIOWMX PYYeEK;

5. [ns ocBelleHnss BHYTPEHHEN YaCTu KaMepbl BbIMEYKM HAXMUTE Ha BbIK/IOYATEb JTAMMOYKN Neyu;

6. MocTaBbTe NMULY WM NULLbI A5 BbiMeYKM B AYXOBKY Meydun, nosib3ysicb NoAXOASWMMN AN ITOM

uenun npucnocobneHnsamMu. O4eHb BaXXHO He AepXaTb OTKPbITON ABEpLYy CAULWKOM A0/ro, Tak Kak
BbIXOASLLNI U3 KaMepbl BbiMeYKM ropsaumii BO3AYX CHMXKAET TeMnepaTypy neuu ;

7. CHoBa 3aKkpoiTe ABepLy M NpoBepsiiiTe NpoLecC BbiNeYKN Yepe3 CMOTPOBOE CTEKJ/I0;

8. TemnepaTypa BbiN€4YKM MUULbI MEHAETCS B 3aBMCUMMOCTM OT TOro, KakuM obpasom nuuua
yCTaHaBNMBaeTCs B AYXOBKe: HenocpeACTBEHHO Ha OrHEYNOpPHbIA KaMeHb uan B hopMy Ans
BblNeykn. B nepBoM cnyvyae pekoMeHAyeTCcs YCTaHOBWUTb TeMnepaTypy 418 nojda Ha 3HadeHue
280°C, a ansa ceoga Ha 3Ha4deHme 320°C; Bo BTopoM ciaydae HaobopoT: 320°C ang noga n 280°C
ONS CBOAA;

9. lMocne NpuroToBaeHUs yganute nmuuy

BbIKJ/TIOMEHMUE NEYUN

Mocne 3aBeplleHns aKCNAyaTaumm neym BbiNOMHUTE cregylowee:
BbikntounTe neyb Haxkatnem kHonku ON/OFF.

TEXHUYECKOE OBCNIY)XUBAHUE N yXOo[4

NEPEAQ NPOBEAEHUEM BHEMJIAHOBbLIX PABOT HEOBXOAMMO B OBA3ATE/IbHOM NMOPAAKE

if NMEPEA BbINOJIHEHUEM JIFOBbIX ONEPALIMIA MO TEKYLWEMY TEXOBCJ/TY)XUBAHUIO U/UNN
BbIHYTb BUJIKY KABEJ1A1 MEYU U3 PO3ETKWU JINHUWN SJIEKTPOIMNMUTAHUA.

O4YUNCTKA

OuuncTka AoKHaA NPOM3BOAUTLCS KaXAbl pa3, Korga neyb MCrosib3oBasiacb B COOTBETCTBMWM BCe NMpasBuia
BO nsbexxaHme NOJIOMOK Me4vn u B Lenax cobnoaeHns rurmneHnyecknx tpebosaHui.

Yucrka orHeynopHoi noBepxHOCTU: 3Ta onepaumsi NpoBOAUTCS TONbKO MOC/e HarpeBaHUs neuu.

Kak TonbKO TeMnepaTypa neun 4oCTUrHeT npmnbnmsmtenbHo 350°C Heob6Xx0aMMO BbIKOUUTL MeYdb, OTKPbITb
ABEpLY N OYUCTUTb OFHEYMOPHYH NMOBEPXHOCTb LLETKOM M3 pacTUTENbHbIX BOSIOKOH. LLleTka AomKHa MMeTb
OJIMHHYIO pYyYKYy, 4TO6bl n3bexaTb KOHTaKTa C ropssyYMMmM YacTaMU MeYn.

Hapy>xHasa uncrka neum (NoBepxHOCTEN N3 HEPXABEKLWeN CTann, OCMOTP CTEK1a U NaHenm
ynpasJieHuns): 3Ta onepauuns MOXeT NPOBOAUTLCS MPU OXJ1aXXAEHHOW neyu.

SALUMTHYIO CNELOAEXAY, YTOBbl U3BEXXATb NMOJIVHEHNA OXXOros.

SANPELLAETCA NCNOJIb3OBATb CTPYU BOAbl, ABPASUBHbBIE NJIN KOPPO3UBHbIE
NPEAMETbI N BCE, 4HTO MOXXET NOBPEANTb KOMMNOHEHTbI, HABPEANTb BE3OMNACHOCTH
N MOXKET BbiTb ONACHbIM C TMTMEHUYECKOM TOYKHN 3PEHUNA

if OBYYEHHbI MEPCOHAN AO/KEH OBA3ATEJ/IbHO UCMOJIb30BATb MEPYATKM U

Mpu HeobxoaAMMOCTU NpPOBeAEHMS BHEMIAHOBbIX paboT, BbIMOSHEHUM PEMOHTA U/MNM 3aMeHbl AeTanemn
pekoMeHayeTcsa obpallaTbCa TOIbKO K YNOJHOMOYEHHOMY aunepy, y Kotoporo 6bia npnobpeTeHa neyb
n/Wnn BOCNOSIb30BaTbCH YC/yraMmm yrnosHOMOYEHHOro cneunanncra, MMerLero COOTBETCTBYOLLY IO
npodeccmoHanbHy NOArOTOBKY M KBanndukauuo, oTeevarwLwyto TpeboBaHmnaM AeNCTBYHOLWMX
HOpMaTMBOB

YTUInN3AUunAs
OBLLWME PEKOMEHAALMU

Mpu oKoHYaTeNbHOM yTuaM3aummn neum Heob6xoammo obs3aTesibHO BbINOAHATL TPeboBaHMS 4ENCTBYOWMX
HOPMATMBHbIX AOKYMEHTOB. lNpexae Bcero, cneayeT pasfenuTb pa3/iMyHbIie YacTu neym no Tuny
NCMNOSIb30BAHHbIX MPU €e N3roToBNeHnn MaTtepmanos (NnacTuka, Medb, Xeneso U T.4.).
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WIRING DIAGRAMS

LOWER HEATERS

L1 L2 L3 N
R
\\
-3 -
A
COOLING FAN l
. —
P
HL
(S
COOKING CHAMBER LIGHT <= A — -
L 8
L1 Rp3
A1{a2 q Rp2
—|L2 Kp1 =" |Rp1 L,
L3 Rp 6
L CDE! . | ’ P
L2 A1-{{-A2 RC3 ;
L3 Kcl Rc2 1
Rcl
0
a4
i
<
1N]
T
a4 - - 1
L
& \ \
> - 1t
L ==== 7i |
‘ - - ]
L | WITH 3 HEATER ELEMENTS
o e Rp o »
| | (Kcl) (Kc1) (Kcl)
[ Rcl Rc2 Rc3

Kc:

IL:

Kp:
HL :

Rc :
Rp:

LEGEND OF OVEN WIRING DIAGRAMS

CONTACTOR (UPPER RESISTORS)
CONTACTOR (LOWER RESISTORS)
INSIDE LAMP PILOT LIGHT
SWITCH FOR THE INSIDE LAMP
UPPER HEATERS

LOWER HEATERS
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LIGHT OUT |9
LIGHTIN |8
LOWER
PROBE
UPPER
FAN 7 PROBE
6
EV VAPOR |5
L.H.E 4
UHE |3
LIVE 2
NEUTRAL |1
U.H.E.= upper heating elements
L.H.E.= lower heating elements
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EXPLODED VIEW
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SPARE PARTS

4 44 6 66 6L 66L 9 99

1 5M200030 | 5M200030 | 5M200030 | 5M200030 | 5M200030 | 5M200030 | 5M200030 | 5M200030

2 4P100007 | 4P100007 | 4P100007 | 4P100007 | 4P100007 | 4P100007 | 4P100007 | 4P100007

3 3R030001 | 3R030001 | 3R030001 | 3R030001 | 3R030001 | 3RO30001 | 3RO30001 | 3R030001

4 4P050070 | 4P050070 | 4P050070 | 4P050070 | 4P0O50075 | 4P050075 | 4P050075 | 4P050075
4A 4P050071 | 4P050071 | 4P050071 | 4P050071 | 4P050076 | 4P050076 | 4P050076 | 4P050076
4B 4P050072 | 4P050072 | 4P050072 | 4P050072 | 4P050077 | 4P050077 | 4P050077 | 4P050077
4C 4P050078 | 4P050078 | 4P050078 | 4P050078 | 4P050078 | 4P050078 | 4P050078 | 4P050078
4D 4P050079 | 4P050079 | 4P050079 | 4P050079 | 4P050079 | 4P050079 | 4P050079 | 4P050079

5 5v010015 | 5v010015 | 5vV010015 | 5Vv010015 | 5V010015 | 5V010015 | 5V010015 | 5V010015
5A 5v010019 | 5v010019 | 5v010019 | 5V010019 | 5V010020 | 5V010020 | 5v010020 | 5v010020

6 5G100001 | 5G100001 | 5G100001 | 5G100001 | 5G100001 | 5G100001 | 5G100001 | 5G100001
6A 5G100009 | 5G100009 | 5G100009 | 5G100009 | 5G100009 | 5G100009 | 5G100009 | 5G100009

7 4C020070 | 4C020070 | 4C020070 | 4C020070 | 4C020075 | 4C020075 | 4C020075 | 4C020075
7A 4C020072 | 4C020072 | 4C020072 | 4C020072 | 4C020076 | 4C020076 | 4C020076 | 4C020076

9 5V500046 | 5V500046 | 5V500046 | 5V500046 | 5V500046 | 5V500046 | 5V500046 | 5V500046
11A 4M010290 [ 4M010290 |4M010290 | 4M010290 | 4M010290 | 4M010290 | 4M010290 |4M010290
24 47060066 | 4T060066 | 4T060070 | 4TO60070 | 4T060066 | 4TO60066 | 4TO60070 | 4TO60070
25 7P010200 | 7P010200 | 7P010200 | 7P010200 | 7P010200 | 7P010200 | 7P010200 | 7P010200
26 5v010003 | 5v010003 | 5v010003 | 5v010003 | 5v010003 | 5V010003 | 5v010003 | 5V010003
27 5L020005 | 5L020005 | 5L020005 | 5L020005 | 5L020005 | 5L.020005 | 5L020005 | 5L020005
29 55010050 | 55010050 | 55010050 | 55010050 | 55010050 | 55010050 | 55010050 | 55010050
36 5R050460 | 5R050460 | 5R050450 | 5R050450 | 5R050465 | 5R050465 | 5R050455 | 5R050455
37 5P050131 | 5P050131 | 5P050135 | 5P050135 | 5P050131 | 5P050131 | 5P050135 | 5P050135
37A 5P050091 | 5P050091 | 5P050091 | 5P050091 | 5P050093 | 5P050093 | 5P050093 | 5P050093
37B 5P050087 | 5P050087 | 5P050096 | 5P050096 | 5P050087 | 5P050087 | 5P050096 | 5P050096
37C 5P050085 | 5P050085 | 5P050095 | 5P050095 | 5P050085 | 5P050085 | 5P050095 | 5P050095
37D 5P050081 | 5P050081 | 5P050094 | 5P050094 | 5P050081 | 5P050081 | 5P050094 | 5P050094
38 5M100120 | 5M100120 | 5M100120 | 5M100120|5M100120|5M100120 | 5M100120 | 5M100120
39 5M100010 | 5M100010 | 5M100010 | 5M100010|5M100010|5M100010 | 5M100010 | 5M100010
46 5C150055 | 5C150055 | 5C150055 | 5C150055 | 5C150055 | 5C150055 | 5C150055 | 5C150055
50 5P100003 | 5P100003 | 5P100003 | 5P100003 | 5P100003 | 5P100003 | 5P100003 | 5P100003
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TECHNICAL DATA

Measurement
unit q 44 6 66

Temperature control °C 50-450

L110,0 L110,0 L110,0 L110,0
External dimensions cm P107,5 P107,5 P131,5 P131,5

H41,3 H 74,5 H41,3 H 74,5

L 82,0 L 82,0 L 82,0 L 82,0
Chamber dimensions P 84,0 P 84,0 P 108,0 P 108,0

H17,5 H17,5 H17,5 H17,5
Chambers nr 1 2 1 2
Voltage Vac 400/230
Frequency Hz 50/60
Total power kW 6,9 13,8 10,2 20,4
Power of top heating W 1150x3 | 1150x6 | 1700x3 | 1700x6
element
Power of bottom heating W 1150x3 | 1150x6 | 1700x3 | 1700x6
element
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Measurgment 6L 66L 9 99
unit
Temperature control °C 50-450
L 150,0 L 150,0 L 150,0 L 150,0
External dimensions cm P107,5,0 P107,5 P131,5 P131,5
H41,3 H 74,5 H41,3 H 74,5
L 123,0 L123,0 L 123,0 L 123,0
Chamber dimensions P 84,0 P 84,0 P 108,0 P 108,0
H17,5 H17,5 H17,5 H17,5
Chambers nr 1 2 1 2
Voltage Vac 400/230
Frequency Hz 50/60
Total power kW 10,2 20,4 15,3 30,6
Power of top heating W 1700x3 | 1700x6 | 2550x3 | 2550x6
element
Power of bottom heating W 1700x3 | 1700x6 | 2550x3 | 2550x6
element
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